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WARME APERITIEFHAPJES

ASSORTIMENT BLADERDEEGHAPJES ............................ € 24 / box (20 stuks)

Kaas-ham

Kaas-garnaal 

Kipvulling

Mini pizzatjes

Kaasrolletjes 

Schelpje vissaus

VERS GEBAKKEN KIPPENVLEUGELTJES........................ € 7,50 / 6 stuks

ZELFGEMAAKTE KAAS- EN GARNAALBALLETJES...... € 10 / 8 stuks

MINI QUICHE MET ZALM EN SPEK..................................  € 15 / 6 stuks

 

GEITENKAASJE MET SPEK................................................. € 9 / 6 stuks

LUXE MINI PIZZATJES......................................................... € 15 / 6 stuks

 

ASSORTIMENT OVENPANNETJES.................................... € 30 / 10 stuks

2 visschoteltjes met kabeljauw

2 scampischoteltjes

2 gestoomde zalmschoteltjes

2 schoteltjes sint-jakobsnoot

2 ovenschoteltjes ris de veau



KOUDE APERITIEFHAPJES 

TAPASSCHOTEL ‘FLAVORS’.................................  € 42 / schotel (2 personen)

Gerookte eendenborst (mango)

Fazantenpastei (chutney van framboos / rood fruit)

Toscaanse americain (tartare witblauw / pesto groene kruiden / parmesan)

Geitenkaasje (geitenkaas / rood fruit )

Parelcouscous zalm (groene pesto / parmesan crackers)

Vitello tonnato (kappertjes / rode ajuin)

APERITIEFPLANK CULINAIRE CARROUSEL ....  € 45 / schotel (4 personen)

Spaanse en Italiaanse charcuteriespecialiteiten, kaas, rilette, en tapenades 

MACARON FOIE GRAS ......................................... € 13 / 4 stuks



KOUDE VOORGERECHTEN
 

VISSERSBORDJE MET GEROOKTE ZALM, 

GEROOKTE HEILBOT EN GARNAALTJES ...................................... € 19,50 / pers.

HUISGEMAAKTE FOIE GRAS, GEROOKTE EENDENBORST, 

ROZIJNENBRIOCHE EN UIENCOMPOTE, AFGEWERKT

MET AARDBEI EN FRAMBOOS ....................................................... € 19,50 / pers.

RIJK GEVULD BORD VAN VITELLO TONNATO

MET ZIJN GARNITUUR...................................................................... € 19,50 / pers.

 

SOEPEN
TOMATENSOEP.................................................................................. € 5,50 / liter

ASPERGESOEP.................................................................................... € 6,50 / liter

SOEP MET HET BESTE UIT DE NOORDZEE.................................. € 11 / liter

LICHT KREEFTENSOEPJE MET GRIJZE GARNAALTJES.............. € 8,50 / liter

BOSCHAMPIGNONSOEP.................................................................. € 8 / liter

WARME VOORGERECHTEN
HUISGEMAAKTE KAASKROKET        ............................€ 2 / stuk  

HUISGEMAAKTE GARNALENKROKET   .....................€ 4,50 / stuk

VISPANNETJE  ..................................................................€ 15,75 / stuk

TONGFILET OP OOSTENDSE WIJZE    .........................€ 15,75 / stuk

NOORDSE ZALMHAASJE    ............................................€ 15,75 / stuk

KABELJAUWHAASJE        ................................................€ 15,75 / stuk

VISSCHELP VAN HET HUIS    .........................................€ 11,50  / stuk



HOOFDGERECHTEN  

(incl. groentengarnituur) (min. 2 pers.)

BORST VAN JONGE KALKOEN IN PEPERSAUS, 

CHAMPIGNONSAUS OF DRUIVENSAUS.....................€ 23,95 / pers.

ORLOFGEBRAAD CHAMPIGNONSAUS........................€ 23,95 / pers.

IBERICO VARKENSHAASJE IN ARCHIDUCSAUS.........€ 23,95 / pers.

GEVULDE PARELHOENFILET IN DILLESAUS.............€ 27,95 / pers.

GEVULDE KALKOEN IN CHAMPAGNESAUS..............€ 24,95 / pers.

EENDENBORST OOSTERSE PEPERSAUS....................€ 29,95 / pers.

REEFILET GRAND VENEUR............................................€ 32,95 / pers.

FAZANTENFILET WILDSAUS.........................................€ 32,95 / pers.

STOOFPOTJE VAN HERTENKALF.................................€ 29,95 / pers.

GEPOCHEERDE ZALM HOLLANDAISE........................€ 32,95 / pers.	

KABELJAUWHAASJE MET VERSE VISSAUS................€ 32,95 / pers.

TONGROLLETJES VISSAUS............................................€ 32,95 / pers.

					   

AARDAPPELBEREIDINGEN  
VERSE KROKETJES..........................................................€ 5,40 / 12 stuks	

POMMES DUCHESSE......................................................€ 9 / 6 stuks

GRATIN DAUPHINOISE...................................................€ 9 / 750 gr

VERSE FRIETJES...............................................................€ 3,95 / kg 

KNOLSELDERPUREE.......................................................€ 9 / 700 gr

BAKAARDAPPELTJES......................................................€ 8 / 600 gr



BIJGERECHTEN
 

GROENTENGARNITUUR.................................................€ 18 / 2 pers.

Peertje opgevuld met veenbessen, zacht gekarameliseerde miniwitloof, 

jonge worteltjes, fijne boontjes omwenteld met spek, tomaat duxelle, 

savooikool     

APPELTJES MET VEENBESSEN.....................................€ 18 / 6 stuks

We hebben ook lekkere topwijnen in huis 
voor bij uw gerechten!



DESSERT
LUXE DESSERTBORDJE...................................................€ 9,95 / stuk

Citroentaartje, minigebakje passievruchten, sambagebakje,

mini javanais, mini Berlijnse boules, schaaltje vers fruit

DESSERT KAASBORDJE..................................................€ 11,95 / stuk

Mooi assortiment verfijnde kazen, potje vers fruit, vijgjes, 

dadelbrood, fris slaatje    

VERRASSEND CHOCOLADEDESSERT .........................€ 7,50 / stuk

Zachte melkchocolademousse, nougat, framboosjes,

bessen, aardbei, coulis 

VERSE FRUITSALADE......................................................€ 18,95 / kg

IJSBUCHES
€ 6,25 / pers. (4 , 6 of 8 personen)

FRAMBOOS:  

Vanille-ijs, frambozensorbet, coulis van framboos, meringue 

CHOCOLADE:  

Chocolade-ijs, stracciatella-ijs, chocoladesaus, feuilletinebodem

PRALINE:  

Praline-ijs, amandel karamel ijsparfait, feuilletinebodem

AARDBEIEN:  

Aardbeienijs, mascarpone, limoenmousse, coulis van aardbeien, limoenme-

ringue

MOKKA:  

Mokka-ijs met chocoladestukjes, amaretto velvet ijssoufflé, meringuebo-

dem

SPECULOOS:  

Speculoos-ijs, bloedsinaassorbet, witte chocoladesaus, 

speculoosbodem



KLASSIEKE BUCHES
€ 5,10 / pers. (4 of 6 personen) - Voor de kerstperiode

VANILLE:  

Amandel biscuit, fruit, vanilleroom

SAMBA:  

Melkchocolademousse, donkere chocolademousse,

chocolade amandel biscuit, praline crunchy

MOKKA:  

Luchtige koffie boterroom met gezouten karamel

NIEUWJAARSTAARTEN
€ 5,10 / pers. (4 of 6 personen) - Voor de nieuwjaarsperiode

ROLBISCUIT FRAMBOOS 

HARTVORMTAART: 

Biscuit met fruit

KLOK: 

Duo van melk- en donkere chocolademousse

PROFITEROLES TORENS
€ 5,10 / pers. (4 of 6 personen) - Met chocoladesaus



VERS VLEES

Indien u liever zelf uw menu klaarmaakt, bent u bij 
ons aan het juiste adres voor het beste stukje vlees. 
Nico versnijdt samen met zijn team van slagers elke 
dag opnieuw de karkassen tot ware pareltjes.

EERSTE KEUZE RUNDSVLEES WITBLAUW 

Lekker malse rosbief, entrecote, côte à l’os, chateaubriand, filet pure, … 

(door Nico zelf versneden naar grootte en dikte volgens uw wens)

TOPKWALITEIT KALFSVLEES  

Uiterst sappige kalfskotelet, kalfsgebraad, ossobuco,  kalfsescalope, …

(bij ons in de slagerij door onze slagers ontbeend en versneden)

VARKENSVLEES DUROC D’OLIVES  

Super sappig en zachte koteletjes, gebraadjes, filetjes, ...

(volgens kenners met uitstek het beste varkensvlees)

BELGISCH LAMSVLEES  

Lamskroontjes (eventueel gemarineerd), lamskoteletjes, lamsbout,  

lamsragout (voor de bereiding van een lekker lamsstoofpotje) 

(de lammetjes worden bij ons vakkundig versneden)



VERS WILD
FAZANTHAAN..................................................................€ 22,95 / stuk 

FAZANTHEN.....................................................................€ 21,95 / stuk

FAZANTENFILET (enkel)................................................€ 7,95 / stuk 

EENDENBORSTFILET......................................................€ 39,95 / kg

HERTENKALFFILET.........................................................€ 69,95 / kg

EVERZWIJNFILET.............................................................€ 39,95 / kg

HAZENRUG .......................................................................€ 21,95 / stuk

HERTENRAGOUT.............................................................€ 33,95 / kg

EVERZWIJNRAGOUT.......................................................€ 33,95 / kg

DUIVENJONG  ...................................................................€ 12 / stuk

VOLLEDIGE KALKOEN....................................................€ 9,95 / kg

KALKOENFILET................................................................€ 15,75 / kg

KWARTELS........................................................................€ 6,95 / stuk

PIEPKUIKENS ...................................................................€ 4,95 / stuk

PARELHOENFILET (enkel) .............................................€ 5,25 / stuk

KONIJN ..............................................................................€ 17,95 / kg

GEVULDE KALKOENEN
Ontbeend en daarna gevuld met een feestelijke vulling (al meer dan 30 jaar 

onze gekende vulling met o.a. kalfsgehakt, champignons, pistaches, cognac) 

GEVULDE KALKOENEN .................................................€ 24,95 / kg



KERST- EN NIEUWJAARSMENU’S 
(vanaf  2 personen)

MENU 1
Visschelp van het huis met verse sint-jakobsvruchten

&
Tomatensoep

&
Gevulde kalkoenfi let in champagnesaus 

en z’n groentengarnituur + 6 kroketjes
&

Verrassend chocoladedessert
zachte melkchocolademousse, nougat, krokantje,

 framboosjes, bessen, aardbei, coulis

€ 43,95 / pers.

MENU 2
Kabeljauwhaasje met verse vissaus

&
Aspergesoep

&
Opgevulde parelhoenfi let in mosterd-dillesaus

en z’n groentengarnituur + 6 kroketjes
&

Verrassend chocoladedessert 
zachte melkchocolademousse, nougat, krokantje,

 framboosjes, bessen, aardbei, coulis

€ 47,95 euro / pers.



MENU 3
Vispannetje van het huis

&
Kreeftensoepje

&
Reefi let Grand Veneur

en z’n groentengarnituur + 6 kroketjes
&

Verrassend chocoladedessert
zachte melkchocolademousse, nougat, krokantje,

 framboosjes, bessen, aardbei, coulis

€ 49,95 / pers.



GOURMET  

EINDEJAARSGOURMET..................................................€ 14,95 / pers.

Rundsfilet, kalfsfilet, lamskotelet, brochetje, chipolata, Ardeens gebraad, 

kipfilet, schnitzel, cordon bleu, blinde vink	

			          

WILDGOURMET................................................................€ 28,95 / pers.

Reefilet, hazenfilet, eendenborst, fazantenfilet, hertenfilet, everzwijnfilet, 

parelhoenfilet, wild hamburgertje   

GOURMET JUNIOR...........................................................	 € 8 / kind

Rundsfilet, kipfilet, chipolata, kaasburgertje, kalkoenbrochetje

FONDUE 
EINDEJAARSFONDUE......................................................€ 11,95 / pers.

Rundsfilet, kalfsfilet, kipfilet, kalfsgehaktballetjes 

 

FONDUE JUNIOR..............................................................€ 8 / kind  

Kipfilet, gehaktballetjes, chipolata

TEPPANYAKI.................................€ 17,95 / pers.                                                                                                                                           

(sausjes en aardappeltjes inbegrepen)

Varkenshaasje, spekfakkeltje, chipolata, hamburgertje, slovaki,

tournedos, kalfsroulade, scampi, tongrolletje, zalmfilet,

gemarineerde aardappeltjes, sausjes (3 soorten)



GROENTENSCHOTEL (vanaf 2 pers.)............................€ 5,95 / pers.

Rijkelijk assortiment verse groentjes

SAUSJES.............................................................................€ 2,45 / pers.

Tartare, cocktail, provençale

AARDAPPELSALADE.......................................................€ 2,95 / pers.

BAKAARDAPPELTJES......................................................€ 2,45 / pers.

FLENSJESDEEG ................................................................€ 1,50 / pers.

BIJGERECHTEN BIJ GOURMET, 
FONDUE EN TEPPANYAKI



KAASSCHOTEL  

(VANAF 4 PERSONEN) € 21,50 / pers.

MET ZORG GESELECTEERDE LUXEKAZEN

Rijkelijk gegarneerd met gedroogde babyvijgen, Medjoul dadels, notenmix,  

druiven, rood fruit, speciaal aangepaste Jam Jam confituur van het Landhuys,  

honing Bonne Maman voorzien van houten honinglepeltje.

Alles erop en eraan voor een geslaagde kaasavond.

BIJPASSENDE  
BROODSOORTEN: 

PISTOLETPAKKETJES
KRAAKVERS BROODASSORTIMENT  ........................................ € 6,50 / pakket

 

Pakket 1 : ................................................................................ 6 zachte bruine minipistolets

....................................................................................................... 6 zachte witte minipistolets

Pakket 2 :  .............................................................................. 5 zachte bruine minipistolets met nootjes

....................................................................................................... 5 zachte witte minipistolets met rozijntjes

VERS GEBAKKEN AMBACHTELIJKE BRODEN 

OUDERWETS BOERENBROOD MET NOTEN EN ROZIJNTJES..€ 4,75 / stuk

KRENTENBROODJES........................................................................€ 3,95 / stuk    

ACTIEVE KOOL MET CRANBERRY’S..............................................€ 3,95 / stuk

DESEMBROOD GRANEN EN ZADEN.............................................€ 3,95 / stuk

RUSTIEK STOKBROOD.....................................................................€ 2,15 / stuk

DESEM SPELT VOLKORENBROOD GRANEN EN ZADEN..........€ 3,95 / stuk



MINI BELEGDE BROODJES 
(VANAF 4 PERSONEN) € 15,60 / pers.

(ongesuikerde zachte minisandwich , 8 broodjes per persoon)

Beleg: gerookte ham, gekookte beenham, Italiaanse salami, garnaalsalade, 

krabsalade, gerookte zalm, americain préparé, belegen kaas                                                                                                                                 

BREUGELMAALTIJD 
(VANAF 4 PERSONEN) € 19,95 / pers.

Breydelham, serranoham, zelfbereid hoofdvlees, Italiaanse salami, zelfbereide  

boerenpaté, Breydelspek, bloedworst, droge worst, mosterdspek van het huis,  

varkenstongetjes in vinaigrette, Passendale-kaas, Oud Brugge-kaas, paterskaas

Salade en tomaatjes, mosterd, pickles en smout                 

KOUDE SCHOTELS
(VANAF 4 PERSONEN) 

KOUDE VLEES- EN VISSCHOTEL NR. 1  ......................€ 25,95 / pers.

Gerookte zalm, tomaat met grijze garnaaltjes, parmaham met meloen, 

Italiaanse salami, varkensgebraad, rosbief, gekookte beenham met asperges, 

groentjes , sausjes en aardappelsalade

KOUDE VLEES- EN VISSCHOTEL NR. 2 ......................€ 25,95 / pers.

Gerookte zalm, gerookte heilbot, tomaat met grijze garnaaltjes, gekookte  

beenham met asperges, gevuld eitje met seizoenssalade, varkensgebraad,  

rosbief, Ardeense filet, groentjes , sausjes en aardappelsalade  



KOUDE BUFFETTEN
(VANAF 6 PERSONEN)

KOUD BUFFET CLASSIC .................................................€ 39,95 / pers.

Gerookte zalm, gepocheerde zalm, gebakken rosbief, gebakken varkensgebraad, 

zelfgemaakt kippenwit, Italiaanse salami, pastrami, tomaat-mozarella,  

gerookte heilbot, gevulde tomaat met grijze garnaaltjes, gekookte beenhesp  

met asperges, filet d’Ardenne, parmaham met meloen, gevuld eitje op 

Bretoense wijze, langoustines, groentjes, sausjes en aardappelsalade                                                                          

BUFFET ROYAL.................................................................€ 41,95 / pers.

Huisgemaakte foie gras, carpaccio van verse rundsfilet, tomaat met verse  

grijze garnaaltjes, beenhesp met asperges, gebakken witblauw, pastrami,  

tomaat-mozzarella, gepocheerde zalm, gerookte zalm , gerookte heilbot,  

gevuld eitje, gerookte forel, groentjes, sausjes en aardappelsalade

KIDS BUFFET ....................................................................€ 9,95 / kind

Hamrolletje, rolletje kippenwit, half eitje, rolletje hespenworst,  

schelletje salami, groentjes, sausjes en aardappelsalade



INFO

Alle schotels worden gemaakt op plateaus met deksel  

en worden zoveel mogelijk in dozen verpakt. Dit maakt  

het makkelijker om uw bestelling mee naar huis te nemen.

Wij vragen geen waarborg voor plateaus, deksels  
en verpakkingsdozen, doch verzoeken wij u vriendelijk

deze aan ons terug te bezorgen.

Wij zullen samen met ons team onze uiterste best doen om 
er voor iedereen een geslaagd feest van te maken.

Onze gedrevenheid en passie voor ons vak zijn hierbij de 
leidraad en doen ons geen moment twijfelen om tot het 
uiterste te gaan tijdens deze mooie eindejaarsperiode.

Vanwege ons hele team willen wij u danken voor het 
jarenlange vertrouwen in onze zaak. We wensen u
een fijne, gezellige en smakelijke eindejaarsperiode

en een gelukkig en gezond Nieuwjaar toe.



Elke dag doorlopend open 
van 7u45 tot 18u45

(Gesloten op woensdag en donderdag)

openingsuren eindejaarsperiode :

Godshuislaan 45
8800 Roeselare
Tel: 051 25 01 58

Bestel ook
online via

nicoenkatrien.be

uw bestelling 
voor kerst 
ten laatste 
op 17 december

uw bestelling 
voor oudejaar 
ten laatste 
op 24 december

Wegens praktische reden is het niet mogelijk
uw bestelling nog te wijzigen tot 5 dagen voor afhaling.

vr  20 dec ......... 7u45 - 18u45
za  21 dec .......... 7u45 - 18u45
zo  22 dec ......... 7u45 - 12u30
ma  23 dec ......... gesloten
di  24 dec ......... 7u45 - 15u00
wo  25 dec ......... 9u00 - 11u00

 ........................ (enkel afhaling)
do  26 dec ......... gesloten

vr  27 dec .......... 7u45 - 18u45
za  28 dec ......... 7u45 - 18u45
zo  29 dec ......... 7u45 - 12u30
ma  30 dec ......... gesloten
di  31 dec .......... 7u45 - 15u00
wo  1 jan............... 9u00 - 11u00

 ........................ (enkel afhaling)
do  2 jan .............. gesloten


