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Wa r m e  a p e r i t i e f h a pj e s

ASSORTIMENT 20  BLADERDEEGHAPJES - €22,00
per doos van  20 stuks assortiment                

hapjes met kaas-ham / hapjes met kaas-garnaal / hapjes met 
kippevulling / mini pizzatjes / mini kaasrolletjes  / mini schelpjes met 
verf ijnd vissausje 

BRUCHETTA’S - €12,00 / 6 STUKS    
gerookte zalm / ham mozzarella / champignon duxelle /  
geitekaas fetta / pancon tomaat / truffelsalami     
          

WRAPS - €8,00 / SCHAALTJE
wrap  glorius ham / passata                                                                                           
wrap pesto / mozzarella / gegrilde kip                                    
wrap creme gerookte zalm / basilicum / brokkelkaas 

ASSORTIMENT 10 PORSELEINEN OVENPANNETJES - €25,00 
 
2  visschoteltje met kabeljauw
2  scampischoteltje
2  gestoomde zalmschoteltje
2  schoteltje sint - jacobsnootje
2  ovenschoteltje “ riz de veau
                                                                                

Aperitief

7 min. opwarmen in voorverwarmde  

oven van  170°C
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PARTYQUICHES - €13,50 / 6 STUKS 
Partyquiche gevuld met vis / partyquiche lorraine   

OOK LEKKER!    

Ambachtelijk gemaakte garnaalballetjes - € 8,00 / 8 stuks             
                                                                  
Ambachtelijk gemaakte  kaasballetjes  met kaas van  
kaasboerderij t’ groendal - € 6,80 / 8 stuks

Vers gebakken kippenvleugeltjes - € 6,00 / 6 stuks

Geitenkaasje met spek - € 6,00 / 6 stuks 
 
Luxe mini pizza - € 13,50 / 6 stuks

Gegratineerde oester “f ine champagne” - € 14,00 / 4 stuks

a p e r i t i e f  T I P !
Prosecco! 
Als aperitief stellen wij u graag onze superieure 
prosecco voor:

- Prosecco D.O.C.G. valdobliadene brut 75 cl - € 19,00 
- Filanda rose pino nero riserva 75 cl - € 19,50
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Ko u d e  a p e r i t i e f h a pj e s

06.

CHEESY APERO - €9,50 / BOX
Box van 6 exclusive soorten kaas in blokjes (300 gr )

FEESTELIJKE TAPAS APERO - €22,75 / PERSOON (PER 2, 4, 6 ... PERSONEN)
Uitgebreide apero met luxe hapjes 10 stuks / persoon  
 
hapje met fazantepastei / uiencompote
gerookte eendeborst / mango / speculoos
fregula / groene pesto / gerookte zalm
brochetje  scampi / mozzarella / zongedroogde tomaat / olijf
salade niçoise
macaron foie gras
oosterse pastaslaatje
toscaanse americain
borrelglaasje kreeft cocktail
geitekaasje / rood fruit

TAPAS DE AVOND ROND - €36,75 / PERSOON (PER 2, 4, 6 ... PERSONEN)
Geen zin in keukenstress? Lekker, gezellig & voldoende voor een  
hele avond tapasplezier. 
 
hapje met ree pastei / uiencompote
fregula / groene pesto / gerookte zalm
brochetje  scampi / mozzarella / zongedroogde tomaat / olijf
salade niçoise
macaron foie gras
oosterse pastaslaatje
toscaanse americain / parmesan
geitekaasje / rood fruit
hamrolletjes / kruidenkaas
borrelglaasje gerookte rivierpaling
soesje gerookte forel
bloemetje tete de moine en kaasstengeltjes
strookje vitello
strookje gerookte zalm
verf ijnde spaanse/italiaanse charcuterie
hamburgerbroodje wagyu

Er kunnen geen aanpassingen of uitzonderingen  
toegepast worden tijdens de feestdagen.

Enjoy every  
     tapas! 
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CULINAIRE TAPASSCHOTEL APERO - €59,75 / PAKKET
assortiment van 28 luxe hapjes              

4  borrelglaasje met grijze noordzee garnaal                 
4  oosters pastaslaatje
4  f risse toets van quinoa afgewerkt met pastrami en granaatappel
4  rundstartare wit/blauw parmesan zongedroogde tomaatjes
4  brochetje  scampi zongedroogd  tomaatje -olijf - en mozarella         
4  eindejaarsslaatje afgewerkte met lomo van gerijpte serrano                                                                                                  
4  macaron van het huis  met huisgemaakte  foie gras

APERITIEFPLANK KLEIN / GROOT  - €29,50 /€ 52,00
Houten plank rijkelijk belegd met: f ijne charcuterie, kaas, rillette, 
tapenades en dipgroentjes.

GLITTER EN GOLD 2021 ARANGEMENT BOX  - €89,00 / BOX
(Box: portie voor 2 personen) TIP: mooi als geschenkbox.
 
- spaanse / italiaanse charcuterie
- macaron foie gras
- schaaltje gerookte zalm
- schaaltje vitello
- bruchetta’s
- quiche gerookte bacon 
- ovenpannetje visschoteltje kabeljauw

                                                                                

Ta pa s

Suggestie van de chef! 
- ovenpannetje sint jacobsnootje
- pastagerecht scampi roze peperaus
- wildstoofpotje hertekalf knolselder  
- aardappelmousseline met brunoise  
   van knolselder en wortel
- varkenswangetjes glorius met ratatouille
- dessert (box 6 mini gebakjes)

Een groot assortiment anti pasti te verkrijgen in de winkel :  
olijven, tapenade , geitkaasje  met spek, anjovis, zongedroogde 
tomaatjes, scampi’s in lookmarinade, ...
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Voorgerechten
Ko u d e  v o o r g e r e c h t e n

Bordje met f ijn gesneden huisgerookte  eendenborst, hapje  
foie-gras en z’n garnituur  € 14,75 / persoon

Huis gemaakte foie - gras, rozijnenbrioche en uiencompot, 
f ris slaatje - € 16,75 / persoon

Rijk gevuld bord van f ijngesneden pata negra met z’n garnituur.  
€ 16,75 / persoon

Onze specialiteit :  
zelfbereide foie gras ! 

pata negra
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wa r m e  v o o r g e r e c h t e n

S o e p e n  ( 1 / 2 L  p e r  p e r s o o n )

Tomatensoep - € 5,00 / liter

Aspergesoep - € 5,00 / liter

Soep met het beste uit de noordzee - € 10,00 / liter

Licht kreeftensoepje met grijze garnaaltjes - € 8,00 / liter        

Boschampignonsoep met gerookte nootham - € 7,00 / liter

Huisgemaakte kaaskroket - € 2,00 / stuk

Huisgemaakte garnalenkroket - € 3,50 / stuk 

Bootje van zeevruchten - € 3,75 / stuk 

Visschelp van het huis met verse sint jacobsvruchten - € 10,25 / stuk    

Vispannetje (met tongrolletjes, zalm en kabeljauw) - € 13,75 / stuk

Tongfilets op oostendse wijze met grijze garnaaltjes - € 13,75 / persoon

Noorse zalmhaasje gepocheerd met saffraansaus en snippers van 
gerookte zalm - € 13,75 / persoon

Kabeljauwhaasje met  verse  vissaus en garnaaltjes uit de noordzee en 
julienne van primeurgroentjes - € 13,75 / persoon   



Hoofdgerechten
V i s  -  V l e e s  ( p e r  2 / 4 / 6 . . .  p e r s )

Borst van jonge kerstkalkoen in een lekker afsmakend pepersausje 
 en z’n groentengarnituur. - € 18,75 / persoon                    
  
Orlofgratin uit de oven met verse champignonsaus en groentengarnituur. 
€ 18,75 / persoon
 
Kalkoenhaasje  in druivensaus , zachtjes gebakken kalkoen met pittig sausje van  
franse druifjes, en z’n groentengarnituur. - € 18,75 / persoon 
  
Gebakken iberico varkenshaasje in champignonsaus, het beste stukje van het 
spaanse varken mooi rosé gebakken in een sausje van verse champignons en z’n 
groentegarnituur. - € 18,75 / persoon 

Gevulde parelhoenfilet in mosterd-dille saus met bijpassende groentjes.  
 - € 21,75 / persoon

Opgevulde kalkoenfilet in champagnesaus , kalkoenfilet met een feestvulling 
van de chef in onze klassieke roomsaus  afgewerkt met champagneparels 
en z’n groentengarnituur. - € 19,75 / persoon

Tongrolletjes op oostendse wijze gegarneerd met grijze garnaaltjes
met bijpassende groentjes.  - € 24,75 / persoon

Gepocheerde zalm met saffraansaus genapeerd met grijze garnaaltjes
en gerookte zalm samen met bijpassende groentjes.  - € 24.75 / persoon
 
Kabeljauwhaasje met  verse vissaus en garnaaltjes uit de noordzee
en bijpassende groentjes. - € 24,75 / persoon

10.

WIJNTIP
Grand theatre bordeaux superieur (rood) - € 9,5
Chateau de parenchère (rood) - € 12,00 
Chateau briot bordeaux  (rood) - € 19,95
Chateau thomas lussac saint emillion (rood) - € 18,75
Chateau La Fon Du Berger Haut-Médoc (rood) - € 16,75
Chateau Haut-Plantey Médoc (rood) - € 16,75
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GROENTENGARNITUUR - €17,90 / 2 PERS

Peertje opgevuld met veenbessencompot, zacht gecarameliseerd mini witloof, 
chantenay worteltjes, fijne boontjes omwentelt in gerookt spek, tomaat 
duxelle, savooikool rolletje

AARDAPPEL & APPELBEREIDINGEN
Per bakje van ... 
 

Verse kroketjes - € 4,20 / bakje 12 stuks

Mini amandelkroketjes - € 5,00 / 16 stuks 

Pommes duchêsse - € 8,00 / 6 stuks

Gratin dauphinoise - € 8,00 / 750 gr  

Verse frietjes - € 3,50 / 1 kg 

Bakaardappels voor in de oven - € 7,00 / 600gr 

Knolselderpuree (zeer lekker bij wild) - € 8,50 / 700 gr 

Aardappelmousseline met brunoise van knolselder en wortel - € 9,50 / 700 gr 

Appeltjes met veenbessen - € 16,50 / 6 stuks

W i l d g e r e c h t e n

Eendenfilet met oosterse zwarte pepersaus , verse rosé gebakken eenden-
borst in een lekker doorsmakend sausje  en z’n groentengarnituur. 
€ 24,75 / persoon 
 
Reef ilet “grant veneur”,  f ilet pure van ree op de wijze van de chef 
met z’n groenten garnituur. - € 26,75 / persoon
 
Fazant brabanconne: fazantenf ilet klassiek gebakken met f ijn  
geparfumeerde truffelsaus met z’n groenten garnituur. - € 24,75 / persoon

TIP - Wij hebben een mooie selectie aangepaste 
huiswijnen beschikbaar die perfect passen  
bij ieder gerecht. 
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fazant  haan  - € 19,50 / stuk

fazant hen  - € 18,50 / stuk

fazantenf ilet  - € 14,25 / stuk

kalkoen panklaar - € 9,50 / kg

kalkoenfilet - € 12,75  / kg

eendeborstf ilet - € 29,75 / kg

wilde eend (2 pers) - € 14,75 / stuk

kwartel  - € 5,75 / stuk 

piepkuiken -  € 3,75 / stuk

 parelhoen - € 7,50 / stuk

parelhoenfilet (1/2) - € 3,50 / stuk  

patrijs  - € 12,75 / stuk

hertekalff ilet - € 66,75 / kg

everzwijnf ilet - € 38,00 / kg

wild konijn  - € 11,00 / stuk

konijn  - € 15,95 / kg

konijnenbil  - € 19,95 / kg 

haas - € 25,00 / kg

hazenrug - € 18,75 / stuk

hazenbil - € 12,25 / kg 

hertenstoofvlees - € 29,50 / kg  

duivejong - € 12,00 / stuk

everzwijnragout - € 29,50 / kg

 

Voor alle wildliefhebbers, selecteren wij 

enkel vers wild van topkwaliteit! Eenvoudig te bereiden en 

gegarandeerd succes. Bij elk stukje wild hoort een aparte bereiding, hierbij 

helpen wij u graag. Saus of fonds alsook aangepaste  groenteschotels apart 

verkrijgbaar.

SPECIALITEIT VOOR KERSTAVOND EN KERSTMIS

Gevulde kalkoen met speciale farce van de chef. - € 16,95 / kg

(Heerlijk ouderwets , een echte kalkoen met kerst,  
een stukje nostalgie: nu helemaal terug!)
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BELGISCH WIT BLAUW
Van de ouderlijke hoeve.
RIBEYE | ENTRECOTE | COTE A L’OS | FILET PUR | 
CHATEAUBRIAND | ROSBIEF

OOSTENRIJKSE SIEMENTHALER
Krachtig vlees, smaak van boter en melk. 
| COTE A L’OS | LENDE STUK

AUBRACK
Dit Franse vlees kent een lichte vetdooradering en heef een 
f ijne vleesdraad. 
| COTE A L’OS | LENDE STUK

HERREFORD
Dankzij zijn landelijke, stressvrije leefomgeving en dieet van 
grassen produceert dit rund licht gemarmerd vlees met een 
pure smaak.
| COTE A L’OS | LENDE STUK

LIMOSIN
Het magere vlees heeft een f ijne draad, is f ijn gemarmerd en 
bijzonder smaakvol. Het vlees wordt geroemd om zijn kwaliteit. 
Een van de populairste runderrassen in Frankrijk.
| COTE A L’OS | LENDE STUK

13.



MENU 1
 

Visschelp van het huis
met verse sint jacobsvruchten

Tomatensoep

   opgevulde kalkoenfilet in champagnesaus:  
kalkoenfilet met een feestvulling van de chef 

in onze klassieke roomsaus  afgewerkt met 
champagneparels  en z’n groentengarnituur  

+6  kroketten                                                                                   

Verrukkelijk  dessertje met  krokante feuilletine met 
amandel, chocoladebiscuit en gezouten caramel afgewerkt 

met chocolade ganache / rood fruit

€ 37,95 / PERSOON

Wijnsuggestie bij voorgerecht: Grand theatre - € 9,50
Wijnsuggestie bij hoofdgerecht: Grand theatre - € 9,50

e i n d e j a a r s m e n u ’s  
( t e  b e s t e l l e n  p e r  2 , 4 , 6 , …  p e r s o n e n )

14.
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MENU 3
 

Vispannetje 

Licht kreeftesoepje met grijze                 
garnaaltjes als garnituur

opgevulde parelhoenfilet in mosterd dillesaus  en z’n 
groentengarnituur 

+6  kroketten      
                                                            

Verrukkelijk  dessertje met  krokante feuilletine met 
amandel, chocoladebiscuit en gezouten caramel afgewerkt 

met chocolade ganache / rood fruit

€ 43,95 / PERSOON
Wijnsuggestie bij voorgerecht: 

chateau la forchetiere - € 11.50  euro 
Wijnsuggestie bij hoofdgerecht:  

chateau haut plantey  medoc - € 16.75  euro 

MENU 2
 

Kabeljauwhaasje met  verse  vissaus en garnaaltjes uit 
denoordzee en julienne van primeurgroentjes  

Aspergesoep

Gebakken iberico varkenshaasje in champignonsaus, 
het beste stukje van het spaanse varken mooi rosé 

gebakken  in een sausje van verse champignons en z’n 
groentegarnituur  + 6 kroketjes

Verrukkelijk  dessertje met  krokante feuilletine met 
amandel, chocoladebiscuit en gezouten caramel afgewerkt 

met chocolade ganache / rood fruit

 
€ 39,95 / PERSOON

Wijnsuggestie bij voorgerecht:  
Chateau de parenchère bordeaux blanc sec - € 12,00

Wijnsuggestie bij hoofdgerecht: 
Chateau de parenchère - € 12,00



EINDEJAARSGOURMET OF STEENGRILL - €12,95 / PERSOON (MIN 2/4/6 PERS) 
Het vlees is met de meeste zorg uitgekozen en wordt rijkelijk versiert en 
op schotel geschikt.  

- mini rumsteak   - ardeense steak
- mini kalfssaté   - mini kippesaté
- mini lamskotelet  - mini wienerschnitsel
- mini brochet   - mini cordon bleu
- mini chipolata   - mini vogel zonder kop 

GOURMET JUNIOR €6,00 / KIND
mini biefstukje / mini kipf ilet / chipolata 
kaashamburgertje / kalkoenbrochetje

WILDGOURMET - €21,75 / PERSOON (MIN 2/4/6 PERS)
Reefilet / hazenf ilet / eendeborst / fazantenf ilet / hertef ilet
everzwijnf ilet / parelhoenfilet / wild hamburgertje

EINDEJAARSFONDUE - €10,50 / PERSOON (MIN 2/4/6 PERS)
rundsf ilet 
kalfsvlees van de bil
kalkoenfilet
ardeens gebraad
gevarieerd assortiment kalfsgehaktballetjes
kippeboomstammetjes met spek

FONDUE JUNIOR €6,00 / KIND
blokjes kipf ilet / gehaktballetjes / chipolata 

supplementen: (min 2/4/6 pers) 
Assortiment groenten - € 4,75 / persoon
Sauzen : tartare, cocktail, provençale, ... - € 1,50 / persoon
Aardappelsalade - € 2,00 / persoon
Gekookte aardappelen om te bakken - € 2,00 / persoon
Flensjesdeeg - € 1,50 / persoon

s c h o t e l s

16.
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RACLETTE SCHOTEL (MIN 2 PERSONEN) - €14,75 / PERSOON (MIN 2/4/6 PERS)
5 soorten kaas aangevuld met f ijn gesneden exclusieve charcuterie
(pancetta, patta negra, lombo stagionatta toscane, cecina de leon
hierbas, chorizo)

- Raclette de montagne
- Raclette drie pepers
- Raclette truffel
- Raclette ail des ours
- Raclette fumée thones

leuk als supplement: een rijk gevulde schotel met augurkjes, zilveruitjes, 
gemengde olijven, stukjes ananas, gemengde sla, aardappeltjes met 
rozemarijnen verschillende f ijne groentjes . - € 5, 50 / persoon. (min 2/4/6 pers) 

TEPPAN YAKI - €15,75 / PERSOON (MIN 2/4/6 PERS)

- Varkenshaasje    - Scampis
- Fakkel     - Zalmfilet
- Chipolata    - Tongrolletje gemarineerd
- Hamburgertje    - Gemarineerde aardappeltje
- Teppan yaki sauté   - Provencaalse saus
- Tournedos    - Teppan yaki saus
- Kalfsrollade    - Tartare saus 

Supplement groentenschotel : € 4,75 / persoon (min 2/4/6 pers)

Bestel tijdig uw teppan yaki toestel!
Verhuur:    
 € 5, 00/ stuk (klein)      
 € 10, 00 / stuk (groot)
Verkoop:     
€ 35, 00 / stuk(klein)
€ 70,00 / stuk(groot)



ko u d e  g e r e c h t e n

KAASSCHOTEL (MIN 4 PERSONEN) - €15,75 / PERSOON
Onze kaasplanken worden samengesteld uit een uitgelezen en exclusief 
assortiment rijpe en f ijne kazen uit verschillende streken (300 gr /pers) 
Deze worden creatief afgewerkt met vers en gedroogd fruit en nootjes.

BREUGHELPLANK (MIN 4 PERSONEN) - €14,75 / PERSOON

- breydelham     - serrano ham
- zelfbereid hoofdvlees     - italiaanse salami  
- zelfbereide boerpastei   - breydelspek 
- bloedworst      - droge worst 
- mosterdspek van het huis  - passendaele kaas 
- varkenstongetjes in vinaigrette    - oud brugge kaas  
- paterskaas    

Creatief afgewerkt met salade en tomaatjes.
Bijgeleverde sausjes: mosterd, picles en smout met kaantjes.

KOUDE VLEES EN VISSCHOTEL 1 - €19,95 / PERSOON (MIN 2 PERS)

- gerookte zalm    - varkensgebraad en rosbief
- tomaat met grijze garnalen  - kipperroulade met tuinkruiden
- parmaham met meloen   - gekookte beenham met asperges
- italiaanse salami   - cruditeiten *
  

KOUDE VLEES EN VISSCHOTEL  2  - €19,95  / PERSOON (MIN 2 PERS)

 - gerookte zalm    - gevuld eitje met kerstsalade
 - gerookte heilbot   - varkensgebraad en rosbief
 - gekookte beenham met asperges - ardeensef ilet
 - tomaat met grijze garnalen  - cruditeiten *
      
*Cruditeiten:    
tomaten, bloemkool, f ijne boontjes, kiwi, druiven, komkommers, 
geraspte wortelen, gemengde salade, verse aardappelsalade 
Bijgeleverde sausjes: coctailsaus, tartaar

Topper!

18.
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nBUFFET ROYAL (MIN 6 PERSONEN) - €31,95 / PERSOON

 ‐ Huisgemaakte foie gras met Ardeense uienkonfijt en verse vijgen
 ‐ Carpaccio van vers rundsf ilet met ruccola , parmesanse kaas 
 ‐ Tomaat met verse Noordzeegarnalen
 ‐ Ambachtelijke duroc ham  met verse asperges
 ‐ Pastrami 
 ‐ Dungesneden serrano ham
 ‐ Frisse parmasalade balsamicvinaigrette als extraatje 
 ‐ Frisse scampisalade met zongedroogde tomaatjes
 ‐ Gepocheerde zalm 
 ‐ Gerookte zalm en gerookte heilbot 
 ‐ Gevuld eitje
 ‐ Tomaat mozarella
 ‐ Gerookte forelf ilet
 ‐ Verse groentjes
 ‐ Sausjes en aardappelsla

KOUD BUFFET (MIN 6 PERSONEN) - €29,95 / PERSOON         
Mooi gegarneerd met verse groentjes en fruit!    
                                                                                                   
- gerookte zalm     - gerookte heilbot
- gepocheerde zalm “belle vue”   - f ilet d’ ardenne
- gevulde tomaat met grijze garnaaltjes  - italiaanse salami
- gebakken rosbief en gebakken varkensgebraad - pastrami
- beenham gekookt met asperges   - langoustines
 - pure kippewit           - tomaat mozarella                                                    
 - parma ham met meloen   - gevuld bretoens ei

*Cruditeiten:    
tomaten, bloemkool, f ijne boontjes, kiwi, druiven, komkommers, 
geraspte wortelen, appelsien, aardappelsalade, gemengde salade, ...
Bijgeleverde sausjes: coctailsaus, tartaar

                                 

Voor verdere inlichtingen staan wij steeds tot uw dienst.
U kunt uw bestelling doorgeven via e-mail hiervoor surf je naar onze 
website (www.nicoenkatrien.be) en ga je naar de rubriek “bestel hier”.



IJSBUCHE  - €5,50 / PERSOON (MIN 4 - 6 - 8 PERS)

Wist je dat?
Alle ijsbuches  rechtstreek van oudelijke hoeve ‘Milki’ komen?
Dit zijn 100% natuurlijke producten.

 ‐ f ramboos : vanille ijs/frambozensorbet/coulis van framboos/merinque

 ‐ chocolade: Chocolade ijs / Stracciatella ijs / krokante chocolade / feuilletine

 ‐ hazelnoot: Praline ijs / mokka ijssouflé / zachte meringue / feuilletine

 ‐ aardbei: aardbeien ijs amandel ijs / pate de fruits van rode vruchten / biscuit

 ‐ speculoos: speculoos ijs / perensorbet / laagje caramel / krokante speculoos

 ‐ kers: kersensorbet / cuberdon ijs / merinque   

20.
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DESSERTKAASBORDJE €9.50 / PERSOON

 camembert met calvados, kaasterkaas groendal, 
fourme au sauterne, macaron met geitekaas 
honing en thijm , le coussin, livarot, bloemetje 
tete de moine ,langres de fermier ,  potje vers 
fruit, stukje verse vijg , stukje dadelbrood met 
walnoten afgewerkt met fris slaatje 

.

LUXE DESSERTBORDJE - €8,95 / PERSOON 
Citroentaartje / vers gebakken gebakje passievruchten / 
speculoosbavarois /glaasje trio chocolade / 
schaaltje vers fruit / mini berlijnse boules. 

VERRUKELIJK DESSERTJE - €6,95 / PERSOON
Krokante feuilletine met amandel, chocoladebiscuit 
en gezouten caramel afgewerkt met chocolade ganache / rood fruit 

VERSE FRUITSALADE - €16,25 / KG 
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MINI BELEGDE BROODJES - MIN 4 PERS. (8 BROODJES/PERS) - €10,00/PERSOON
gerookte ham / krabsalade / gekookte beenham / gerookte zalm
italiaanse salami / americain prepare / garnalensalade  / belegen kaas
Telkens met bijpassende garnering van verse groentjes en fruit  

KRAAKVERS BROODASSORTIMENT - €5,00/PAKKET
Pakket 1  :   6 mini broodjes bruin zacht
                     6  mini broodjes wit zacht
                                                                                                                      
Pakket 2 :   5 mini broodjes bruin zacht met nootjes
                    5 mini broodjes bruin zacht met rozijntjes 

Pakketjes mooi vacuüm verpakt! 
Bewaart 1 week, ideaal om zich te voorzien.
Onze winkel is gesloten za 25 dec (enkel afhaal), 26 dec, 1 jan (enkel afhaal) & 2 jan.
Deze pakketjes zijn samengesteld qua variteit.

CHARCUTERIE - €25,00/PAKKET
 ‐ 5 sneden zelfgemaakte hesp duroc d’olive 
 ‐ 1 snede zelfbereide pastei
 ‐ 150 g salami royal
 ‐ 150 g kippenwit met barbecue kruiden
 ‐ 5 schelletjes groendalkaas  licht belegen
 ‐ 150 gr krabsla 

 
VERS VLEES - €40,00/PAKKET
 ‐ 1 varkenshaasje (met bijhorende kruiden)
 ‐ 1 dubbele kipf ilet ( met bijhorende kruiden)
 ‐ 4 Zwitsers schijven 

 

KAASPAKKETJE- €30,00/PAKKET 
(niet vacuüm, maar mooi verpakt zodat je het op een plankje kan leggen) 

 ‐ 1 stukje heerlijkheid van Rumbeke
 ‐ 1 stukje Rossini (blauw kaasje)
 ‐ 1 stuk van 1cm oud Roeselare
 ‐ 1 stukje dolce gusto
 ‐ mooie tros pitloze druiven
 ‐ klein potje conf ituur Ruddervoorde

Pakketjes



OPENINGSUREN EINDEJAARSPERIODE

vrijdag 17  dec  7u45 - 18u45 
zaterdag 18 dec  7u45 - 18u45
zondag 19 dec  7u45 - 18u45
maandag 20 dec  7u45 - 18u45
dinsdag 21 dec  7u45 - 18u45
woensdag 22 dec  7u45 - 18u45
donderdag 23 dec gesloten
vrijdag 24 dec  7u45 - 17u
zaterdag 25 dec   9u - 11u (enkel afhalen)
zondag 26 dec  gesloten
maandag 27 dec  7u45 - 18u45
dinsdag 28 dec                   7u45 - 18u45
woensdag 29 dec 7u45 - 18u45
donderdag 30 dec gesloten
vrijdag 31 dec  7u45 - 17u
zaterdag 1 jan  9u - 11u (enkel afhalen)
zondag 2 jan  gesloten
maandag 3 jan  7u45 - 18u45
dinsdag 4 jan  7u45 - 18u45
woensdag 5 jan  7u45 - 18u45

U kan uw bestelling plaatsen voor kerst ten laatste op  
19/12 en voor oudejaarsavond ten laatste op 26/12.

Langs deze weg willen we jullie ten zeerste bedanken  
voor het vertrouwen dat u het afgelopen jaar in  

ons & onze zaak stelde.

Culinaire groeten,

Nico en Katrien  
Onze zonen: Maxim, Guillaume, Gauthier en Edouard

Ons ganse team, weekendhulpen en flexi’s.

Bestel ook online via  
www.nicoenkatrien.be 
klik op ‘bestel hier’

Godshuislaan 45 - 8800 Roeselare
T. 051/250158 - 0476/984376
M. nico.katrien@skynet.be

v o l g  o n s :

Zalig kerstfeest & gelukkig nieuw
jaar


